
l’Aperitivo italiano

CAMPARI SODA | 60
Campari soda, apelsin

APEROL SPRITZ | 145
Aperol, prosecco, sodavatten

CAMPARI SPRITZ | 145
Campari, prosecco, sodavatten

NEGRONI | 160
Campari, röd vermouth, gin

NEGRONI SBAGLIATO | 160
Campari, röd vermouth, prosecco

E A T A L Y

LA PIAZZA

i Cocktail

BELLINI | 145
Prosecco, persikapuré

AMARETTO SOUR | 155
Amaretto, citronjuice, äggvita, lime

ESPRESSO MARTINI | 160
Vodka, kaffelikör, vaniljlikör, espresso, 

kaffebönor

OLD FASHIONED | 160
Bourbon, socker, angostura

AMERICANO | 160
Campari, röd vermouth, sodavatten

Fatöl 20 CL 40 CL 50 CL

BIRRA PERONI 5% Ljus lager 58 88 98

GROLSH PREMIUM 5%
Ljus lager, pilsner

68 98 118

FULLER’S INDIA PALE ALE
5,3% India Pale Ale

68 98 118

PERONI TOWER
Tre liter av Peroni Nastro Azzurro  
Perfekt att dela (min. 3 personer)

588

Flasköl och cider
PERONI NASTRO AZZURRO 5% 75

PERONI NASTRO AZZURRO GLUTENFRI
5%

85

PERONI GRAN RISERVA
30cl 6,6% Dubbel malt

90

BRISKA DEMI–SEC RIESLING OCH PERSIKA
33cl 4,5% Semi-torr

70

Soda och alkoholfritt
ODDBIRD SPUMANTE 0,5%
Glera 12,5cl | 75cl

70 350

PERONI NASTRO AZZURRO 0% 55

MOLECOLA / LIGHT 58

JUICE: ÄPPLE, APELSIN 35

SAN PELLEGRINO MOUSSERANDE VATTEN 
50cl  | 75cl

45 65

SAN PELLEGRINO SODA 
välj mellan: apelsin, blodapelsin, citron,  
chinotto, eko 20cl

52

i Vini, le Birre e le Bibite

Mousserande vin 120ML 750ML

PROSECCO DOC BRUT, VILLA SANDI 
ORGANIC
Glera | Veneto

130 590

PROSECCO DOC BRUT ROSÉ MILLESIMATO, 
VILLA SANDI
Glera, Pinot Noir | Veneto

145 665

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE 
DOCG, VILLA SANDI
Glera | Veneto

155 725

CHAMPAGNE AYALA BRUT MAJEUR
Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay | 
Champagne district, Frankrike

195 930

Vitt vin 120ML 750ML

BELLARETTA BIANCO, CANTINA TOLLO
Chardonnay | Abruzzo

130 590

SAUVIGNON, LE VIGNE DI ZAMÒ
Sauvignon | Friuli Venezi Giulia

145 665

RIESLING "VIGNA COSTA", VERDI BRUNO
Riesling | Lombardia

150 700

GRECO DI TUFO CUTIZZI, FEUDI SAN 
GREGORIO
Greco | Campania

155 725

VERMENTINO MAREMMA TOSCANA IGT,  
AIA VECCHIA
Vermentino | Toscana

160 750

Rosévin 120ML 750ML

ROSERI VALTENESI RIVIERA DEL GARDA 
CLASSICO DOP CHIARETTO, CA’ MAIOL
Barbera, Groppello, Marzemino, 
Sangiovese | Lombardia

150 700

"ALÌE" ROSATO TOSCANA IGT, 
FRESCOBALDI
Vermentino, Syrah | Toscana

155 725

Rött vin 120ML 750ML

BELLARETTA ROSSO, CANTINE TOLLO
Cabernet Sauvignon | Abruzzo

130 590

SYRAH, BAGLIO DI GRISI
Syrah | Sicilia

130 590

ROSSO, CASCINA EBREO
Dolcetto, Nebbiolo, Barbera | Piemonte 140 640

CHIANTI CLASSICO DOCG, BRANCAIA 
Sangiovese | Toscana

160 750

BARBERA D’ALBA SUPERIORE BIO, 
MIRAFIORE
Nebbiolo | Piemonte

160 750

LANGHE NEBBIOLO "EBBIO", 
FONTANAFREDDA
Nebbiolo | Piemonte

155 725

VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE, 
VIGNETI DI SOLE
Corvina, Corvinone, Rondinella | Veneto

160 750

AMARONE DELLA VALPOLICELLA 
"LA GROLETTA", CORTE GIARA
Corvina veronese, Rondinella | Veneto

185 880

BAROLO BRANDINI, BRANDINI
Nebbiolo | Piemonte

195 930

Nytt, med stöd från Italian Trade Agency

 Smaka på italiensk excellens i samarbete med



SPAGHETTO EATALY | 192 VEGANSK
Spaghetti med datterinotomatsås, extra jungfruolivolja 
och basilika

SPAGHETTO EATALY CON BURRATA | 235  V
Spaghetti med datterinotomatsås, burrata, extra 
jungfruolivolja och basilika

VELLUTATA DI CECI | 150 NG VEGAN
Krämig kikärtsvelouté med en len textur, toppad med 
friterade kikärter och aromatisk olja

TAGLIATELLA AL RAGÙ | 210
Tagliatelle med köttfärssås toppad med Parmigiano 
Reggiano DOP

RISOTTO  GORGONZOLA E RADICCHIO | 230 NG V
Carnaroliris med gorgonzola ost och rosensallad, toppad 
med Parmigiano Reggiano DOP 

VÅRA SIGNATURRÄTTER

CARBONARA
Mezze maniche pasta med guanciale 
(griskind), Pecorino Romano DOP, 
äggula och svartpeppar  

235

PASSATINA DI CECI E GAMBERI ARROSTO | 300 NG
Lättgrillade räkor serveras med slät kikärtsvelouté 

TAGLIATA DI MANZO | 330 NG
Grillad ryggbiff serveras med sauteerad spenat och riven  
Parmigiano Reggiano DOP

MARINARA | 160 VEGANSK
Datterinotomatsås, vitlök, extra jungfruolivolja, 
basilika och oregano

MARGHERITA EATALY | 182 V
Plommontomatsås, mozzarella, extra jungfruolivolja 
och basilika

MARGHERITA EATALY CON BUFALA | 198 V
Plommontomatsås, buffelmozzarella, extra jungfruolivolja 
och basilika

VEGANA | 200 VEGANSK
Datterinotomatsås, ugnsrostad svamp, röd paprika och zucchini

DIAVOLA | 215
Plommontomatsås, mozzarella, kryddig salami och basilika

NAPOLI | 215
Plommontomatsås, mozzarella, sardeller, oliver, kapris 
och oregano

TONNO E CIPOLLA | 225
Plommontomatsås, mozzarella, tonfiskfilé och rödlök

CAPRICCIOSA | 245
Plommontomatsås, mozzarella, skinka, champinjoner, 
oliver och kronärtskocka 

PARMA | 245
Plommontomatsås, mozzarella och Prosciutto di Parma 
DOP lagrad 20 månader

QUATTRO FORMAGGI | 215 V
Vit pizza med mozzarella, gorgonzola, provola och Grana 
Padano DOP

SPECK E PATATE | 225 
Plommontomatsås, mozzarella, speck och potatis

VÅRA SIGNATURRÄTTER

STÅENDE PIZZA CRUDO E MOZZARELLA 
Stående pizza med, mozzarella, parmaskinka 
lagrad i 20 månader och extra jungfruolivolja

STÅENDE PIZZA MORTADELLA
Stående pizza med mortadella, 
burrata, pistage och extra 
jungfruolivolja

215

BURRATA | 70 V
Färsk italiensk burrata, serveras med blandsallad, grön olja 
och focaccia 

PROSCIUTTO DI PARMA DOP | 70
Tunt skivad, lufttorkad italiensk skinka, producerad i 
Parma-regionen. Serveras med focaccia

MORTADELLA BOLOGNA IGP | 55 
Finmald italiensk fläskkorv, varsamt kryddad, med en mild, 
aromatisk smak. Serveras med focaccia

GRANA PADANO DOP | 55 V
Tunt skivad Grana Padano DOP med en rik karaktär. 
Serveras med focaccia

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI | 285 NG 
Urval av våra bästa ostar och charkuterier 
från vår Salumeria

la Pizza

le Insalate e i Contorni

i Secondigli Antipasti

i Primi

ARANCINI AL RAGÙ | 125 NG 
Tre friterade risbollar fyllda med bolognese, mozzarella 
och gröna ärtor, serveras med tomatsås

BRUSCHETTA POMODORO E STRACCIATELLA | 140 V
Hembakat rostat bröd med datterinotomater, 
stracciatella, färsk basilika och basilikaolja

TARTARE DI BARBABIETOLA | 150 NG VEGAN
Rödbetstartar toppad med vegansk örtmajonnäs, 
dillolja och ängssyra 

TARTARE DI MANZO | 180 NG
Bifftartar “råbiff” kryddad med salt och peppar, toppad 
med köttbuljongmajonnäs, kaprispulver och ängssyra

INSALATA INVERNALE | 220 NG V
Blandsallad  med broccoli, rostade valnötter, päron, 
Taleggio DOP och honung

INSALATA REGINA | 225 
Friterad kycklinglårfilé med blandsallad, tomater, gurka, 
fänkål, morötter och Grana Padano. Serveras med 
focaccia och yoghurtdressing

INSALATA SMERALDO | 230 NG
Blandsallad med löskokt ägg, avocado och miniräkor, 
serveras med dillmajonnäs

INSALATA MISTA | 65 NG VEGANSK
Blandsallad, tomater, morötter, fänkål och gurka

PATATA AL CARTOCCIO | 65 NG VEGANSK
Ugnsbakad potatis i folie, avslutad med aromatiskt 
veganskt smör

VERDURE GRIGLIATE | 95 NG VEGANSK
Grillad aubergine och zucchini

PATATA EATALY | 95 NG 
Krispig friterad potatis med medelhavsmajonnäs 

TRYFFELTIDER!

Lägg till färsk tryffel  
på valfri rätt 

för 95 kr

V = VEGETARISK  NG = NON GLUTEN INGREDIENSER, KAN INNEHÅLLA SPÅR AV GLUTEN  VEGANSK
För information om allergener, vänligen prata med din servitör

Priserna som anges är i kronor

POLPETTA DI PANE | 200 VEGAN
Zero‑waste veganska brödbollar serveras med tomatsås 
och sötsyrliga grönsaker

SPEZZATINO | 280 NG
Långkokt köttgryta på nötkött i en fyllig och smakrik sås

MAIALINO E BUFALA | 280 NG
Långkokt fläsksida (18 timmar) serveras med en 
mozzarellasås och ugnsbakade röda tomater

VÅRA SIGNATURRÄTTER

CAPRESE NG V
Färsk tomat, buffelmozzarella, extra jungfruolivolja, 
gul datterinotomatsås och basilika

155

RAVIOLO RICOTTA E SPINACI | 235 V
Hemgjord ricotta- och spenatfylld ravioli, serveras med smör 
och salvia, toppad med Grana Padano DOP

RAVIOLO DI GRANCHIO | 248
Hemgjord krabbravioli, serveras med skaldjursbisque och citronzest

TONNARELLO ALLE VONGOLE | 280
Färsk tonnarellipasta med vongolemusslor, vitlök, chili och persilja

TAGLIATELLA AL TARTUFO | 295 V
Tagliatelle med färsk svart tryffel, smör och riven Parmigiano 
Reggiano DOP

EXTRA PIZZA TOPPING
Champinjoner, oliver eller rucola  +35
Skinka eller buffelmozzarella  +40 

PRISAD FÖR BÄSTA PIZZA AV

SMAKER FRÅN ALPERNA

TOMINO AL FORNO SPECK E MIELE | 150
Hembakat rostat bröd med varm, mjuk tominoost. 
Toppad med tunna skivor rökig speck och honung

SMAKER FRÅN ALPERNA
 
TORTELLINO DI CARNE AL PARMIGIANO | 235
Köttfyllda tortellini i en krämig sås med extra mycket 
Parmigiano Reggiano DOP

SMAKER FRÅN ALPERNA

Prova vår tre rätters meny 

TOMINO SPECK E MIELE + TORTELLINO DI CARNE 
AL PARMIGIANO + ÄPPELSTRUDEL

390 
Vårt vinförslag

SAUVIGNON LE VIGNE DI ZAMÒ + 
BARBERA MIRAFIORE

250


