STARTER

EATALY

HUMMUS DI FAGIOLI E BARBABIETOLE VEG

Hummus gjord pd rédbeta och borlottibénor, serverad med focaccia

CROSTONE Al MOSCARDINI

Bruschetta med miniblackfisk i tomatsés

FRISELLA POMODORO E BURRATA  VEG

Frisella, italienskt brad fran Puglia, med kérsbarstomater och burrata

MAIN

SPAGHETTO EATALY VEGAN
Spaghetti med datterinotomatsés, extra jungfruolivolja och basilika

SPAGHETTO EATALY CON BURRATA VEG
Spaghetti med datterinotomatsés, burrata, exira jungfruclivolja och basilika

TAGLIATELLA CON RAGU ALLA BOLOGNESE
Tagliatelle med kétiférssds och riven Parmigiano Reggiano DOP

TAGLIATELLE ALTARTUFO  VEG

Tagliatelle med farsk svart tryffel, smér och riven Parmigiano Reggiano DOP

RAVIOLO RICOTTA E SPINACI VEG

Hemgjord ravioli fylld med ricotta och spenat serveras i smér och salvia, toppad med Grana Padano DOP

RISOTTO ROSMARINO E LIMONE VEG

Citron- och rosmarinrisotto med Grana Padano DOP, toppad med halvkanderad citron

ENTRECOTE CON SALSA TARTARA
Enfrecote med krdmig tartarsé&s (majonnas, kapris, gréslek och picklad gurkal)

RUSTICHELLA DI POLLO
Krispig, kryddstark friterad kyckling, serverad med ugnsrostad potatis och Medelhavsmajonnés
oliver, soltorkade tomater, I8k, oregano och majonnés)

SIDE

CAPONATA  VEGAN NG

Siciliansk auberginersra med tomat, selleri, 16k, kapris, pinjenétter och russin

PATATA ALFORNO  VEGAN NG
Ugnsrostad farskpotatis

DESSERT

CANNOLI  VEG

Tre smé& cannoli fyllda med ricotta, med tre toppings: pistage, choklad och Amarena kérsbér

TIRAMISU  VEG

Savoiardikex, kaffe, mascarponekrém och kakao

TIRAMISU AL PISTACCHIO  VEG
Savoiardikex, kaffe, mascarponekrém, pistagekrém och hackad pistage

VEG = VEGETARIAN NG =NON GLUTEN INGREDIENTS, CAN CONTAIN TRACES OF GLUTEN VEGAN

For more information on allergens, please talk to your waiter.



